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%BOIS GOURMAND

%aw?,ceéa/, nhébiteg pas a me transmettre wobd demanded détaillées afin que je puwisse vous établin une propasition adaptée a
wob besains.
CUlergies, menus spécifiques, avec aw sans les aptions de serice/de nappage/ de vaisselle, .. & chacun beb beboins !
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% Options madifiables selon vos besoins
< Nappage et verrerie peuvent dthe lawés a moindre codt cheg,

o “Faites la féte pas la vaisselle’ & St Viicolas de Redaon

o “FJout Se Loue o Sené

LES OPTIONS

boissons non incluses

Fhrais kilométhiques - 25¢/35¢/45¢

(selon gone de livraison - aw técupération gratuite aw laboratoire de Peilac)

Service — 25/ /serwewn
(1 serweunr paur 30 convives,)

Vappage + vetrerie — 4.80€ canive




o@j ’:fZ
» wire / dinatoc

% Options madifiables selon vos besains
X W@mmmmammm

o “Faites la féte pas la vaisselle’ & St Viicolas de Wedon
o “Jout Se Loue o Séné

LES OPTIONS

boissons non incluses

Fhais kilométhiques - 25€/35€/45€

Service — 25€/h/servewr
(1 serweur paur 30 conuives,)

Wa.ge * werhelle — 4.80€/ convive







LES ENCAS

WWWW

Louble club osette, emmental, roquette
Taboulé aux (gumeb du soleil

VVeupine aw thon et charige

anmméeépmmn

Vriochette aw thon et & Lolive

Aot dog moutarde et aignon fuis

Eelair cheme de betterauve et chéuke, pickles de hadib, petits pois
Tarte xod aus saveurs de saison

Clsartiment de cakeb salés



LES PIECES SALEES

Pain d'épices, chéuwre et chariga
%&ag/w&a/@,ma%a/eézﬁaﬂmte, tuile de raquette
Tantelette paulet, cury et pickles aignon tauge
oolfmunamdeca/baééeeéwmdedg/bdééea
@diaccwcda/, creme d'artichaut, caulis paiar
Poulet & la cheme de sarhasin

VNaellewr épinard, chéwre frais et tamate confite

Jatin d'oignon rauge, pickles d'oignon rauge
apmd’épjced, mangue et foie grab
%wdecﬁwetéecw,chaxuga
gaWWW@M%de%W
%wwé@meﬂwﬂamag,m

t?a&éépa/zmeéan, moubse d'alive et copeawx parmebarn
%&&;4 creme aw blew, paiie et naix

Chéme de patate dauce et bawmon makiné & Uabdiatique
Créme de betterave aw chéwre frais et thon

NRar & tartines, (houmaous, rillettes,..)






LES PIECES SUCREES

PBiscuit et chéme de spéculoas Chow créme vanille
VNacaran asbortis (uaPive M) Chow créme café

Palet, breton, tatin de paire Far bhetorn (aee owsans punean)
%anna/caéta/caca/,cma/m&wéé d)g»a/oa/(@wﬂzage&éww

DNcellewsr amande et chémewsc citron
%@ééama/zange, ganache chacalat



LES OPTIONS

- Boissons non incluses —

Fraib kilométriques. - 25€/35€/45¢€

(Aeéamga/wdelwﬂakarb— mommmwwmmmde%m)

%e/womwé — 25€/h/beruenr

(7A(Mue(x/o/zau/b20 conuives + 1 cuibiniet,)

Vaisselle et nappage — 7.80€/convive

&ﬂdflﬂéﬂtd - 1.50€/conuvive

(pain, bewrtre)

g@wnage, — 4.50€/conuvive

(pair et bewrre inclus)
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o “Fuaites la féte pas la vaisselle’ & St Viicalas de Wedaon
o “Jaut e Loue @ Séné



LES OPTIONS

- Boissons non incluses —

Fhraib kilométriques - 95¢/35€/45€

(Aeéangamde&uﬁwbam—w&éaqy&m&ﬁngﬂa%mo[aﬁaﬂa@ﬁed&%eﬂa&)

%e/zdamw& — 25€/h/servenr

(1 cwisinier, + 1 serweur pouwr 20 conuives,)

Vaisselle et nappage — 7.80€/convive

Condiments. - 1.50€ /convive

(pain, bewnre)

gwmage — %4.50€/convive

(pair et bewrre inclus)

o “Faites la féte pas la vaisselle & St Viicolas de Wedon
o “Jout Se Loue o Séné






LES ENTREES

1. Cheebecake de sauman fumé, chéme citran et aneth, concombre

3. Pancake sarrasin, créme d'avacat, pamplemaousbe et crevettes

4. Flan de caurgette aw curry, tagliatelles de courgette & (huile d'olive
5. Ceuiche de paisson blanc, lait de caca, cithan vert, hadib et petits paib
6. Fondue de paiteaws et chevettes sautéeb aw cuihy



LES PLATS familiaux

1. Calomba de la mer awx pammes de telie

2. Calamba de paulet awx pommes, de terre

3. Chili can carne et hig basmati

4. Couscous merguey et/ow boulettes de boeuf maison et/ow paulet et semoule de blé
5. Rougail saucisse et tig babmati

6. PBoeuf aus aignons et vig aw bésame

7. Paélla






LES PLATS de fete

1. Las de cabillaud, creme mautarde et andouwille, puwrée maisaon

2. Velaille aw cidre (lard et pammes,), caratte titie, purée maison

3. Volaile crémeuse aw lait de caco, curhy, (Egumes 1étib et purée maison

4. Poeuf extra tendre (cuisson 4h,) mijaté & Lorange et aw thym, carotte ritie et purée maibon
5. EYilaché de pore buché-salé (cuissan 5h), pammed ghenailles et carotte hitie

0. LJas de cabillaud et coques, légumes du baleil & Chuile dolive, pommes grenailles

7. Liew nath aw chariga, créme de chorigo. et maules, écrasé de pomme de tere maibon

8. Volaille et jub corsé, écrasé de pomme de terre, tamate confite et carotte titie






LE FROMAGE

7. M@3ﬂmg@md@m@mmm$w
2. Choustillant de chewre chaud, et caramel, salade verte
3. Fewilleté camembert et confit, de ghiatte, salade verte

4. Prick de féta, pistache et miel, salade verte



LES DESSERTS

1. Vuflet de mignardises (+2€)

2. Jartelette aw caramel beurre balé et cacatuites et sa chéme chocolat
3. Jartelette citron meringuse, gelée de frambaise et fruith frais

4. Jatin de pomme et paite, créme vanille et caramel

5. Gateaw patissier (vanille/fuits rouges, citron/fruits rouges, chocolat/noisette)

6. Viumber, Cake ow Letter, Cake (savewrs proposées ci-dessus,)






LE MENU ENFANT

Uhap de poulet / maasdam / chudités, et pagquet de chips
N

@mmammwmm
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Tartelette awsx pommes



