


Bouchées salées 

1- Toast chèvre, artichaut, tomate séchée

2- Tomate cerise caramélisée au sésame

3- Radis noir, mousse de thon 

4- Cake lard, olive

5- Boulette carotte, cumin 

6- Mini pizza végétarienne 

7- Champignon farci fromage frais

8- Gougère (chou au fromage)

9- Financier paresan, olive noire 

10- Brochette tomate, mozzarella, basilic

11- Sablé parmesan, herbes de provence 

12- Croque jambon, mozzarella

13– Roulé saumon, fromage frais, sésame 

14- Quiche lorraine

15- Tartelette asperge, lard

16- Tartelette oignon, anchois

17- Pain d'épice, chèvre, chorizo

18- Chausson poire, bleu d'auvergne 

19- Chausson poulet, curry

20- Galette séchée, poivron, fêta, miel

21- Galette séchée, oignon, camembert, griotte 

22- Verrine crème de poivron, chorizo

23- Soupe froid concombre, menthe 

24- Crème de betterave, râpé de chou fleur au curry

25- Toast rillette de maquereau et pomme

26– Tiramisu tomate, basilic

Bouchées sucrées 

1- Mousse au chocolat 

2- Tiramisu pomme, speculoos

3- Cookie avoine, chocolat 

4- Cheesecake citron, speculoos

5- Brochette de fruit et sauce au chocolat

6- Tartelette fruits frais 

8- Tatelette chocolat, caramel beurre salé 

9- Crumble pomme, cannelle

10- Financier amandes

11- Moelleux citron, framboise

12- Moelleux chocolat, crème de marron

13- Moelleux anans, noix de coco 

14- Fromage blanc, fruits frais, muesli

15- Fondant chocolat 

16- Clafoutis cerise

17- Meringue aux amandes 



FICHE DE      

RENSEIGNEMENTS 

Nom, Prénom 

Type d'évènement 

Thème de l'évènement 

Adresse de l'évènement 

Horaire de l'évènement

Nombre de convives envisagés 

Type de formule souhaitée (repas/apéritif)

Location de jeux géants en bois (oui/non)

Présence du Food Truck (oui/non)

Présence d'un réfrigérateur 

Présence d'un four 

Tables pour présentation (nombre de mètres linéaires)


